
 

Taller de Maridaje Patxi Larrocha 

TOSTA CON PIMIENTOS DE CACABELOS, TXITXARRO AL 

HORNO Y CEBOLLA MORADA DE ZALLA 

Vino: Tinto. Cueva de lobos 2020.  

D.O Rioja 

CANELÓN DE CECINA RELLENO DE BRANDADA DE 

BAKALAO Y MEMBRILLO 

Vino: Tinto. Arena-Pizarra. Jose Antonio García 2018 

D.O Bierzo 

CHIP DE PATATA CON ZORZA BERCIANA Y HUEVO FRITO DE 

CODORNIZ 

Vino: Tinto. Corriente 2018. Telmo Rodríguez 

D.O Rioja 

ARROZ CON BEGIHANDI, LOMO ADOBADO Y ALIOLI DE 

MANZANA REINETA 

Vino: Tinto. Dominio de Tares. Cepas viejas 2017 

D.O Bierzo 

MINI PANTXINETA CON PERAS AL MENCÍA 

Vino: Doniene Apardune 2019. Bizkaia 

 

 

Los platos se servirán en medias raciones para un mínimo de veinticinco personas.  

Precio 25 € 

Jueves 25 de noviembre 

Lugar: Pablo Alzola, nº 8 Bilbao 

Hora: 20:00h 

 


